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Lundi

D 02/09
au06/09

Du 09/09
au 13/09

D'16/09
au’20/09

D '23/09
au'27/09

(N

Mardi

Jeudi

Vendredi

Melon bio

Steak haché bio
Frites

Glace

Salade tomates bio*

Curry de légumes aux
pois chiches et riz bio*

v

Fruits frais bio

Salade de pates au
chorizo bio*
Poisson
Haricots Verts bio

Yaourt bio local

Salade de blé bio*
Escalope de poulet
bio local
Ratatouille bio*
Fromage bio
Fruits frais bio

Menu a théme

Tomates/mozzarella
bio*
Lasagnes bio*
Tiramisu bio*

Quiche fromage bio*

Filet de poisson
Petit pois bio

Fruits £rais bio

Pastéque bio
et féta
Petit salé aux
lentilles bio local*
Glace bio local

Salade aux croutons
bio*
Sauté de becuf
bio* local
Pates au gruyére bio
Compote de fruits bio

Salade de tomates bio
Omelette de
pommes de terre bio*

Petit suisse bio
Fruits frais bio V
]

Taboulé bio*
Saute de poulet
bio* local
Poélée de 1égumes bio*

Fromage blanc bio local

Carotte rapées
vinaigrette bio*

Jambon braisé
Salsifis gratinés bio*

Gateau maison bio*

Salade de blé
aux crudités bio*
Poisson
Courgettes persillées
bio*
Fromage bio
Fruits £rais bio

Salade de concombre
bio*
Pommes de terre farcies
A base de lentilles bio*

v

Fromage blanc
bio local

Avocat bio
Poulet au lait de coco
au curry bio local*
Riz bio

Yaourt bio local

Boulgour a la Libanaise
bio*
Sauté de veau
et ses légumes bio* local
Fromage bio
Fruits frais bio

Betteraves et dés
de jambon bio*
Sauté de bocuf a 1a créeme
bio* local
Pates bio
Fruits frais bio

Salade au pignon de pin
bio*
Cote de porc bio local
Mogettes a la tomate bio*
Fromage bio
Compote de fruits bio

Céleri rémoulade bio*
Poulet pané
Carottes vichy bio*
Semoule au lait
bio* local

Salade de riz bio*

Flan a 1a courgette
Et Kiri bio*

Fruits frais bio vl

Melon bio et féta

Moules bio / Frites

Glace

esk

{a rembraee

Menus contrdlés par une diététicienne agréée

VMENU VEGETARIEN

Ce menu peut éventuellement étre modifié selon les approvisionnements.
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